6 dl férskpressad
dppeljuice = 6 st dpplen
3 dl vatten

1 dl Calvados

1 dl koncentrerad &ppeljuice
1 msk hel kardemumma
1/2 msk hela nejlikor

1 st vaniljstang

1 st kanelstang

1 liten bit ingefédra

2 msk morkt muscovado-
rdsocker

Stét kardemumma och
nejlikor i en mortel. Koka
vatten och resten av in-
gredienserna i ca.10 min.
Hall i appeljuice och Cal-
vados och lat det hela
koka upp igen. Ta bort
kastrullen frédn varmen och
lat gldggen sta och dra i
ett par tre timmar. Sila
darefter bort kryddorna.

Servera gléggen varm.

Fler recept och mycket mer pa www.appelriket.se



