6 st svenska dpplen

1 stor gul 16k

3 msk férsk riven ingeféra
2 dl dppelcidervinédger
4 dl mérkt muscovado-
rdsocker

3 dl russin

2 st chilifrukter

3 st stora vitlbksklyftor
1 tsk Sambal Olek

1 st lime

1 tsk salt

Skala, karna ur och grov-
hacka &pplena. Finhacka
I6ken, vitloken, chilifrukterna
och riv ingefaran. L&gg alla
ingredienserna i en kastrull,
hall dver vindger och pressa
i limesaften. Blandningen
skall sjuda i ca en timma.

Nér chutneyn har kokat klart
héller du upp den pa varma
och vél rengjorda glasburkar.
Forslut genast och lat den
sta for att "gotta till sig” i 2-3
veckor innan den serveras.

Passar utmérkt till grillat kétt.

Fler recept och mycket mer pa www.appelriket.se



