3 kg fasta omogna
svenska dpplen

1 kg socker
per/kg mos

1 msk éattiksprit
per/kg mos

gul, réd och grén
karamellférg

Garnering:
kristallsocker,
florsocker, kokos,
rosepeppar, sesamfro,
lavendel, mandel eller
silverkulor.

Borja med att tvatta och klyfta applena. Koka
sedan applena till mos i en stor gryta pa svag
varme. Anvand ev. lite vatten. Passera dppel-
moset genom en sil. Tillsétt 1 kg socker per/kg
mos. Koka upp och lat koka 5 min. Tillsatt

darefter 1 msk attiksprit per/kg mos. Koka i
ytterligare 10 min. Droppa i karamellfarg och
hall upp i sma fyrkantiga formar. Lat sta i rums-
temperatur 1-2 dagar sa att marmeladen stelnar.
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