8 personer

8 st svenska dpplen
3 dl socker

1,5 dl koncentrerad
dppeljuice

1,5 dl ljus sirap
néagra droppar rod
karamellférg

Tvétta forst applena. Det &r viktigt att eventuellt
feta ytor tvattas bort sa att karamellblandningen
kan fasta. Blanda socker, juice och sirap i en hdg
gryta. Koka kraftigt tills temperaturen uppnéar 150
grader (anvand termometer). Sjalva koktiden
beraknas till ca 15-20 min. Doppa dpplena snabbt
i karamellblandningen. Lat de doppade applena
stelna pé ett oljat bakplatpapper.
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