2 dl outspadd dppeljuice Hall juicen, vattnet och sockret i en stor kastrull.

1,5 di vatten Koka upp under omrérning och It koka livligt i
5 dl socker 2 min. Se till att det inte kokar dver. Ta bort kas-
1 fl Certo fruktpektin trullen fran varmen och droppa i rod eller gron
karamellférg karamellfarg. Blanda i fruktpektinet och rér om.

Hall upp i en form, ca 20x30 cm och lat sta i
Garnering: rumstemperatur i 1-2 dagar. Lat marmeladen

kristallsocker eller strésocker  Stelna och torka pé ytan. Skar marmeladen i
rektanguldra rutor och stré dver garneringen
innan servering.
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