Jotatissallac

med apple och kapris
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4 personer

4 st svenska dpplen

1 kg svensk férskpotatis
eller annan fast sort

4 st salladslékar

3 dl creme fraiche

3 msk majonnés

1 st limefrukt

2 msk kapris
svartpeppar och salt

Borsta rent potatisen och
koka den i lattsaltat vatten
(var noga med att inte dver-
koka). Dela potatisen i gan-
ska stora bitar. Kérna ur
applena och skér dem i
bitar. Lat skalet vara kvar
péa applena. Riv skalet fran
limefrukten och hacka sal-
ladsléken.

R&r samman créeme fraiche,
majonnas och det rivna
skalet fran limefrukten. Blan-
da ner den kokta potatisen,
apple, salladslok och kapris.
Smaka av med salt och

peppar.

Om sé 6nskas kan man
byta ut creme fraiche och
majonnas mot en dressing
gjord pa olivolja, vitvins-
vindger och dijonsenap.

Fler recept och mycket mer pa www.appelriket.se



