F 4 personer

2 st dpplen

4 st schalottenlékar
1 kruka férsk dragon
4 msk olivolja

2 msk vitvinsvindger
200 g getost
flingsalt och nymald
svartpeppar

Skér riktigt tunna skivor av
schalottenléken och mari-
nera den i vindger i kylen
ca 10 minuter. Repa den
farska dragonen och skar
smé fina klyftor ur &pplena.
Blanda &pple, 16k och
dragon med vindger och
olivolja. Smaka av med salt
och nymald svartpeppar.
Smula dver getosten och
servera.
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